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({I Galletas de mantequilla de Navidad

Duracién: 1h 30 min

Dificultad: ¢ ¥ #¢

Material

- 500 g de harina

- 180 g de azucar

- 250 g de mantequilla blanda

- 2 huevos

- 1 sobre de levadura quimica

- 1 sobre de azucar vainilla

- Una clara de huevo montada en nieve
- 150 g de azucar glas

- Zumo de limén

- Moldes de Navidad de metal

- Bolsas de celofan y cierres para decorar

Pasos a seguir

1. Para hacer la masa.

Mezclar la harina, el azucar, la levadura en polvo y el azucar de vainilla en un tazén grande. Anadir los huevos y la mantequilla blanda en trozos pe-
quefios. Amasar con las manos hasta obtener una masa lisa y suave. Luego, envolver la masa en plastico y

deje reposar 1 hora en el refrigerador.

2. Retire la masa del refrigerador y precaliente el horno a 180 ° C (termostato 56).

En una superficie enharinada, extender la masa con un rodillo en una capa de aproximadamente 5 mm. Corte las formas que desee mediante los
moldes a continuacién, colocar las galletas en una bandeja para hornear forrada con papel sulfurizado. Cocine por 10 minutos, deben estar dorados.
3. El glaseado.

Mezclar la clara de huevo montada en nieve con azucar en polvo y un poco de jugo de limén, hasta obtener una crema blanca un poco mas espesa.
Su glaseado esta listo, no le queda mas que decorar sus galletas y luego dejar que se sequen.
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